
                

Wij bij Picknick geloven in groenten. En dan natuurlijk uit eigen tuin 

(van Kasper). Dagelijks selecteren we vier groenten om te bbq'en en 

maken daar een heerlijke salsa uit de vijzel bij.  

De groenten zijn het hart van het hoofdgerecht. De vis- en 

vleesgerechten zien wij als 'bijgerecht'. 

 

Je kunt eten en drinken bestellen aan de bar, onthoud je tafelnummer!  

 

Voor  

Tomatensalade, burrata, olijven-tomatentapenade     €16,- 

Kippenleverparfait met zuurdesem toast       €12,- 

‘Aufschnitt’, vier vlezen van de snijmachine, cornichons   €17,- 

‘Vitello tonnato’, gebraiseerd kalfsvlees met tonijnmayonaise  €15,- 

Feta met notenkruim, sumac, radijs-venkelsalade      €14,- 

Rog ‘en gelée’, eiersalade en Oost Indische kers      €16,- 

Bladerdeegtaart met aubergine, tomaat en courgette    €14,- 

- met Ortiz ansjovis             € 3,- 

  

Hoofd 

Begin met een bord Picknick’s groente keuze, alleen of om te delen: 

Vier groenten van de bbq met salsa        €16,50 

 

Kies als bijgerecht:  

-Gegrilde kwartel, boontjes en jus met salie     €20,- 

-Gegrilde venkelworst, witte boontjes en tomaat     €13,- 

-Gegrilde vis van de dag, rösti, mierikswortel     €20,- 

-’Oeufs en meurette’, 

  eieren gepocheerd in rode wijn, met rösti, paddestoel en Gruyère €20,-  

-Gestoomde scheermessen met koriander, citroen, peper en rösti   €18,- 

            

Dessert  

Kaas van het Kaasfort, drie soorten       €13,- 

Pruimen op Armagnac met meringue        €7,50 

Abrikozen-frambozen noten crumble met dunne room     €8,50 

Chocolade-gember cake met crème fraîche      €7,50 

Salted butterscotch pudding         €7,50  

Pruimen clafoutis          €7,50 

 

Lekker klein  

Zuurdesem brood met olijfolie        €4,- 

Mixed pickles van Alon met tahini       €5,- 

Olijven            €5,- 

Warme noten met knoflook en salie       €6,- 



 

 

Apéritif  

Crémant de Loire, Domaine Cady        €8,- 

Cidre Kerné, Cidrerie Artisanale       €4,50  

Jasmijn kombucha van ‘Leave your Sword’     €5,25 

Lillet Blanc           €5,50  

  

Wijn per glas  

"Blue, Blanc, Thau", Les Vignerons de Florensac  

Wit - Piquepoul Terret 2021        €5,- 

Rood - Merlot 2020         €5,- 

Rosé - Cinsault-Merlot 2020        €5,- 

Dessert, Monbazillac Cuvée des Anges 2018     €6,50  

  

Vraag naar onze wijnlijst voor een mooie fles!  

  

Gulpener biologisch bier (tap)  

Ur-Pils            €3,50 

Ur-Weizen           €4,50 

Ur-hop IPA            €4,50 

  

Gulpener biologisch bier (fles)  

Oertarwe Blond            €4,50  

Sterk Roggebier Tripel         €4,50 

  

Lowlander (fles)  

White Ale / Tropical Ale        €5,- 

  

Bier (fles, alcohol arm)  

Zwarte Ruiter 0.0%         €3,50  

Zwarte Ruiter Weizen 0.3%        €3,75 

Zwarte Ruiter IPA 0,3%        €3,75 

Lowlander wit 0% / Tropical Ale 0,3%      €4,75  

  

Fris 

Water (karaf, bruisend of plat)       €2,50  

Rabarber- of druivensap van ‘Van Nahmen’     €4,75 

Kombucha van ‘Leave your Sword’, diverse smaken    €5,25 

Roze Bunker limonade, diverse smaken      €2,75  

  

Digestif  

Loop even mee naar de bar om te kijken wat er op de plank staat!  

  

Koffie  

Espresso           €2,50 

Dubbele espresso          €3,50 

Koffie           €3,- 

Cappuccino met koemelk of havermelk      €4,- 

Latte Macchiato / koffie verkeerd      €4,50 

 

Thee  

Lemon, Earl Grey, witte thee, Rooibos (glas, zakje)    €3,50 

Lapsang, jasmijn, verveine, Oolong (los, potje))     €5,50 


